
Le verdure
CARCIOFO ALLA ROMANA ...............................................................  7€

PUNTARELLA ALLA ROMANA .....................................................  7€

CICORIA RIPASSATA ............................................................................ 6€ 

IL NOSTRO HUMMUS CON VERDURE AL FORNO E CROSTINI ..............  12€

I fritti
SUPPLI CASARECCIO CON RAGÙ DI CARNE .........................  3,5€ 

FIORE DI ZUCCA ALLA ROMANA ............................................  3,5€

MOSCARDINI FRITTI .................................................................  12€

SALUMI E FORMAGGI
TAGLIERE DI SALUMI SELEZIONATI DA NOI IN GIRO PER L’ITALIA ................... 15€

TAGLIERE DI FORMAGGI SELEZIONATI DA NOI .....................................  15€
PECORA, CAPRA, MUCCA, ALPEGGIO, ERBORINATI SECONDO STAGIONALITÀ

TAGLIERE SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI .......................................... 18€

PROSCIUTTO DI PARMA FERRARI RISERVA ............................................... 14€
CON BUFALA MICRO CASEIFICIO COSTANZO

PANE / FOCACCIA
Pan tomate alla spagnola con sale e olio .................................  5€

CESTINO DEL NOSTRO PANE ................................................................. 3€

CESTINO DI PIZZA BIANCA ALLA PALA .................................................... 3€

DALLA CUCINA
TARTARE DI SPIGOLA .....................................................................  16€
CON MANGO, ZENZERO, PEPERONCINO, CIPOLLA E MENTA

IL PRIMO DEL GIORNO ..................................................................... 15-20€
CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

 
I NOSTRI PINXTOS DEL GIORNO ......................................................... 8-15€
SFIZI CUCINATI DI PESCE/VERDURE/CARNE (CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA)

DOLCI 
CHEESE CAKE ................................................................................... 6€

TIRAMISÙ ........................................................................................ 6€

CREMA DI LATTE E NUTELLA CON SBRICIOLATA DI MILLEFOGLIE .................. 6€

TORTA DI RICOTTA E VISCIOLE .............................................................. 6€

TORTA DELLA NONNA ......................................................................... 6€

TORTA RICOTTA E CIOCCOLATO FONDENTE .............................................. 6€

APERITIVO DA CHARLIE

CICCHETTI ..................................................................... 3€

MORTADELLA CON STRACCIATELLA E PEPERONI  - LARDO DI CINTA SENSE 
CON PECORINO E CONFETTURA DI CIPOLLA ROSSA  - PROSCIUTTO COTTO CON 
SENAPE E KREN  - SALAME ARTIGIANALE UMBRO CON PECORINO E OLIVE 
LECCINO  - CAPRESE CON POMODORO, NODINO ARTIGIANALE, OLIO AL 
BASILICO, CAPPERO  - HUMMUS DI CECI, PAPRIKA, POMODORI SECCHI E 
SCAGLIE DI GRANA   - BACCALÀ MANTECATO E OLIVE LECCINO   
- ALICI CON STRACCIATELLA E SCORZA DI LIME 

IN ORARIO APERITIVO (FINO ALLE 20:30) TRE CICCHETTI A SCELTA ................ 6€ 

Snack
TARALLI AI CEREALI ............................................................................ 3€

OLIVE ALLA SPAGNOLA ........................................................................ 3€

ARACHIDI SALATE .............................................................................. 2,5€

Cocktails 

SPRITZ APEROL: APEROL, PROSECCO E SODA ............................................ 6€

HUGO SAINT GERMAIN .......................................................................... 8€
PROSECCO, LIQUORE SAINT GERMAIN, LIME, MENTA E SODA

MOSCOW MULE ................................................................................... 9€

Cocktails analcolici
ROMAN MULE: GINGER BEER, SUCCO DI LIME, CRANBERRY .......................... 7€

VIRGIN HUGO: MENTA, SCIROPPO DI SAMBUCO, GINGER ALE ........................ 7€

GIN ZERO ALCOL TANQUERAY 0.0. + Fever Tree Mediterranea ................. 8€

crostacei sesamo frut guscio cereali uovo pesce molluschi senape sedano arachidi latte bisolfito soia



Selezione di Vermut
VERMUT ANTICA FORMULA ROSSO - Carpano .......................................... 7€

VERMUT DI TORINO ROSSO - COCCHI ....................................................... 6€

VERMUT DEL PROFESSORE ROSSO - QUAGLIA ............................................ 7€

VERMUT DI SARDEGNA ROSSO - MEIGAMMA ............................................. 7€

VERMUT BIANCO - MULASSANO ............................................................. 6€

Selezione di Gin + Fever Tree Mediterranea

LONDON DRY GIN SHAPPIRE - BOMBAY .................................................... 9€

SCOTLAND GIN - HENDRICK’S ................................................................ 12€

DRY GIN MONKEY - BLACK FOREST DISTILLERY ......................................... 13€

GIN ITALIAN DRY - SEVEN HILLS ............................................................. 12€

DOLOMITI GIN - ZU PLUN ....................................................................... 11€

Bevande 
CAFFÈ ............................................................................................. 1,5€ 

ACQUA IN BOTTIGLIA 0,5 L .................................................................. 1,5€

ACQUA DEMINERALIZZATA 0,75 L ......................................................... 1,5€

ACQUA NEPI / SAN BENEDETTO ........................................................... 2,5€

SOFT DRINK ....................................................................................... 4€
COCA COLA, SAN PELLEGRINO, SPRITE, CHINOTTO

SUCCO DI FRUTTA AZ. AGRICOLA LE MORRE .............................................. 4€

VINO ALLA MESCITA ........................................................................ 5-10€

BIRRA ALLA SPINA MENABREA 0,3 LT ...................................................... 5€

BIRRA SENZA GLUTINE MADONNA PILS 33 CL - FREE LIONS ......................... 6€

VINI DA MEDITAZIONE
Malvasia delle Lipari Passito Bio - Fenech ......................................... 7€
Bukkuram Sole d’Agosto Passito di Pantelleria Doc - De Bartoli ....... 9€

Amari e amaricanti (veri, per digerire)    
Gli * indicano il grado di amaricante

Amaro Gran Sasso Forte 40° - Paesani  ** .......................................... 5€
Genziana vino 25° - Paesani  **** ...................................................... 5€
Amaro Sfumato 20° - Cappelletti  ** ................................................. 5€
Elisir Novasalus 16° - Cappelletti  **** ........................................... 5€
Amaro del Farmacista 27° - Farmacia Minelli  *** ............................ 6€
Stille Coenobium 30° - Lombardi & Visconti  ***** ............................ 7€
Elisir dello Speziale 32° - Cappelletti  ** ......................................... 6€
Jefferson 30° - Vecchio Magazzino Doganale  * ................................. 6€
Limoncello Liquoreria - Sarandrea .................................................. 5€
Sambuca l’originale - Liquoreria Sarandrea ..................................... 5€

DISTILLATI DI VINO, VINACCE 
E ALTRO
Roner “La Delicata” grappa bianca ................................................... 5€
Grappa,Grappa!Bianca - Rime craft distillers ................................... 8€
Roner “La Gold” grappa barrique ..................................................... 6€
Grappa PAGLIERINA “CHE SCAVALICA LE COLLINE” - LEVI ROMANO .............. 11€
Distillato di pera Williams - Zu Plun ................................................ 7€
Mezcal Artesanal - Alipus Santa Ana del Rio .................................... 10€

RUM 

El Dorado Demerara 12 y.o. (Guyana) ................................................ 10€
Zacapa 23 y.o. (Guatemala) ............................................................... 13€

WHISKY
 
Oban 14 anni (Scozia single malt) ..................................................... 14€
Overaged Malt - Couvrer (Scozia blended) ........................................ 13€
Cleareach - Couvrer (Scozia single malt) ......................................... 13€

CHARLIEVINIECUCINA.IT


